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Hotel Rishuo

Tu casa frente al mar...

/:.- Hotel Rishuo tiene el

g ~.. Compromiso de brindar a todos

los huéspedes vy clientes experiencias de lujo,

relajantes y vibrantes con las energlas que nos
brinda el sol, el mar y el viento.

Muchos de nuestros productos son de nuestro
huerto organico, libre de pesticidas y quimicos para
garantizar productos de calidad, con sabores
inigualables y jcosechadaos especialmente para
ustedes!
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Adermas Hotel Rishuo esta comprometido con el cuidado, protec-
cion y conservacion de nuestra madre naturaleza {pachamama)
con acciones y creando conciencia para comprender que el cambio
climatico es real y que es urgente actuar.

Your house by the seqa...
Hatel Rishuo is committed to giving all of its
clients and guests a vibrant, relaxing, and

luxurious experience. Santa Marianita is the
perfect place to enjoy the sun, sea, and wind.

Many of our tasty products are cultivated
especially for YOU from our veny own organic
garden. In order to guarantee high quality we do
not use any pesticides or chernicals.

Hotel Rishuo aspires to protect and conserye our
environment and mother nature (pachamama). We believe
that through our actions we can help raise awarenass
about the urgent threat of climate change to our
L A existence.

RISHUO
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CEVICHES

Ceviche mixto
MIXED CEVICHE

(2 ingredientes £ Any 2 ingredients)

9.00

Ceviche de pescado
FISH CEVICHE
6.90

Ceviche de camardn
SHEIMP CEVICHE

8.00

Ceviche de concha
SHELLFISH CEVICHE
]

Ceviche de pulpo
k CLCTOPLUS CEVICHE
7.50

# Ceviche Marinero
SAILOR" 5 CEVICHE
10.50

El pe=srado de |a casa es Picudo,
fresco, marnadoe en &l refriio
favarito del chef,
se sirven con polacones, orroz, ¥
vegetales de nuestro huerto,

Picudo fish (s our chel s fovonte
Jresh, mavinated and seasomed with
the finest splces. All fish dishes are
senved with fried plantoins, rice, and
vegetabies from our garden

PESCA

iQuién viene a la costa y no se come
un ceviche?, Delicioso ceviche
con mariscos frescos, senvide por
separoda con palacones y vegetoles
dle nuestro husmo

;Who visits the coast and doesn "t
want to eat ceviche?.. Delicious fresh
seafood ceviche served with fried
plantaivs and vegetaties from our
garden

% Puedes pedirlo con mani + 0.50
Can be ordered with peanut sauce + 050

Pescado apanado

E ’ | BREADED FISH
C/T} 7.90
O_ Pescado a la plancha

GRILLED FISH
AL "5

Pescado al ajillo
GARLIC FISH

7.90

Chicharon de pescado
FSH CRACKLINGS

8.50

¥ Camotillo frito
FRIED CAMOTILLS FISH

14 CHC
Camotillo al ajillo
GARLIC CAMOTILLG FISH
15.00



F & T

Calamar seleccionaca, cortada en
pequefias piezas, lo ocompafiomos
con ensaloda, arroz y patocones. El

calarmar al &ille, esta muy busnaol

Calamar al ajillo
GARLIC SCHUID

7.50

750 and jried plartains. The chef recom-
] frrends the ganic squild - it s exceliend!

Calamar a la plancha
GRILLED SQUID
750

Calamar apanado smol pleces of speciolly
BREADED SOLID < selected squid served with solad, rice

VICHE
-
A SAEan0s-DOMINGOS Viche de pescado

FISH WICHE
Tradicional de la cocinag montubia ecuatoriana, H.90
BS UNa s0pa espesa con base de platano, mans,
Eranos, &5 un contraste de sabores exguisito. Viche de Camartin
SHEIMP VICHE
Viche is o traditionol Ecuadorion dish and is 7.80
popular to eat with fomily and friends on the .
weekends. it s similar to o soup and contains o Viche mixto
mix of plantains, peanuts, and grains, making MIXED VICHE
Jor an exguisitely unigue foste. 880

Camardn apanado
BREADED SHREIMP
B.90

Camardn reventado Camardn de mar, super

BREADED SHRIMP M fresca, lo puedes pedir
doradito y crujlente, qu'zas a
f Y

8.90 la plancha en su punta,
talvez al ajllo gue jes una
Camardn a la plancha delicial
GRILLEDR SHEIMP Acompafiodo de arroz,
8.00 patacones y ensaldo del
) huerto,
Camarén al ajillo
RRARLIC SeTIME Extremmely fresh sea shrimp
8.90 that can be ardered golden
grvd crunchy, gritled o the
Camardn en salsa blanca paint of pour desirs,
EARLIC SHRIMP WITH WHITE SALICE JThe garlic shiimg are o
2,90 delicacy!
All shrimp dishes gre served
s e Eslss dleah with rice, fried plantains, and

safad from our garden
SHREIMP WITH PEAMNUT SAUCE ?

8.00

L 2R\ /
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en mayonesa, servida con
vegetales del huerto,

LI'E:I Ensalada de camardn Esta ensalada te va hacer
. SHREIMP SALAD engardar un poco, tiene papas
N 8,50 cocinodas en vegetales, baflodas
<

a

Ensalada mixta

MIXED SEAFDOD SALAD
Q.50 This saiad may fatten you up o litte
it incldes potoices cooked in
etabie off, bathed in mayannaise,
Ensalada de langosta ?iﬂﬁm with garden E:tm_
LOBATER SALAD

PRECK) DE ACUERDIO & LA TEMPORADH

SLANGOSTINOS

ENSALADAS

E Langostinos apanado
BREADED PRAWNS
Te recomendarmas los langastinos 13.00
encocados, bafados en deliciosa salsa
de cocn, acompafiado de veprtoles y Langostinos a la plancha
P GRILLED PRAWMNS
13.00
ey ; i , .
otie. They 1e dhenched i deious Langostinos al ajll
coconut sauce and served alongside GARLIC PRAWNS
vegetables and fried plantains 13.00
* Langostinos encocados
PRAWMNS WITH COCONUT SALCE
14.00

ARROCES

Arroz con camardn Arroz con pulpo
h SHRIMP WITH RICE OCTOPLS WITH RICE
.50 .00
Arroz con calamar Arroz mixto

MIXED SEAFDCD RICE

WITH R
SQUID WITH RICE (2 ingrediertes / 2 ingredients)

0.00
10,000
Arroz con concha )
SCALLOPS WITH RICE # Arroz marinero
SAILORS RICE
9.50
[LOO
Hacernas un refrita muy casera, N
Cwr rice dishes are prepared

extragmas oS sabores de nuestras :
cebolas del huera, acopfadas de especially for you using tasty amions

. - ard spices from aur garden,
especias, pars gue cada bocado 523 un ] - )
Orgasmn jEoch bite s orgasmic



SOLO DeOMIN GO

DMLY SURDAYS SOOE MUy SEpesa, a Dase e platang
L B ¥ Mani, con un par de cenvezas muy
Cazuela de P“Lﬂd“ 9.80 frias de acompafiante, de seauro
FISH CaZUFELA, que nads les sabrd mas a costa.
Cazuela de camardn 9.90
SHRIMP CAZLIELA Cazuels (s o thick soup containing

¥ plamtains and peonwts and s senved
Cazuela de mariscos 11.90 olongeide o poir of cold beers - perfact
SEAFDOD CAZLUELA Jor o day or the beochr

Sopa Marinera 9.50

VAR[OS VARIOUS

¥ Bandeja {de todo un poco) 16.50
SEARDCD MIX
Este es el plato de |a casa, consta de una porcion de arroz marineno seguiido de
pescaia, camandn, calamar al ajille, conchitas asadas, madure v ensalada, jpara reventarse!

This is cuv iagship aisk ond carmes gy recommended, S and grifed plantolns ane
served miongside roested soolops, Soniic souidl, sirimg, and [fsh (A8 an o bed af sofor s ricef

CAZUEL

* Pulpo al ajillo 8.50
GARLIC OCTOPLUS

Acompanato de arrgz, ensalada y patacones, ne diremos méds por que s tan buens que,
1nas fuimas & pedsr unol.

Served willy rlce, saivd] and fried plardming. We re mal gaing 6 el o argthing e -
yaw Aprd fo argder poe!

Chicharrén mixto 10.00
MEED SEAFCOD CRACKLINGS

Fescado picudo y camandn de mar en apanadura, frites, acomparfiadoes de arrog,
patacones y ensalada del hueerto.
Breoded ang fried piruas fih and tes shirng sanaed wall fice, ied plaviliis oag
parden soiod

£

| Estofado de mariscos 9.50
SEAFOOD STEW

Hacemos un refrito costefio, muy casera, con verduras del buerto, se acompafia
de arroz, palacones y ensalada,
Craste semfood stew with parden veperabies prepared (st e in
Ecugoonian homes aomoss the ooy, Senen with rice, fried plaviains, ond soigol,

¥ Encocado de Mariscos 9.50
SEAFCOD WITH COCOMUT SAUCE
MG 85 necesario ir hasta Esmerakdas Flarﬂ HEEH.E' urn encacado de verdad) esta
ﬂtﬂl‘l‘lpﬂﬁﬂﬂﬂ & arrar, oalsdones ¥ endalada, no e EI"I"EFtI'ﬂ.iI"ﬂ!- de Fbﬂlﬁﬂ

a5 pal meTeswary fm frovel oi the wity to Esmanaides toenjay this authentic désh!
& comes with rice, fied plonéaing, and soiod | youw onder I, you won *T regrat it

¥ Conchas asadas 12.80
ROASTED SCALLOPS
Ponles unas goditas de limon, no tengas miedo a ensuciarte las manas gue estas
an confiana, jesta a5 i casal Estan delicosas.

Squvre o few draps of eman on Hem ong dan 't be gffad o get pour bang's dirty
because e want you 10 foel ot home' Trust us, they e deioicus

|
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Pulpo a la plancha

Bl precio y &l tamadio varia de acuerdo & |a temporada, pera imaginense &l sabaor
con un refrita especial y verduras del huerta, jesta de lujol

The size od Brice wivies depending an the season, but you can imaging the
st Wi Seisoved and Sevved wiTh Sorden wegefohies - 2R 0 L

i




Filete de Pallo acompafiado de
wegetales y patacones
Te recomendaros el enrrallado
de polio, con jamon y queso
derretido por dentra, jruy rical

Follo apanado 5.90
BREADED CHICKEM

Follo a la plancha 5.90
GRILLED CHICKEN

Chicken filet served with vegefabes
o [ried plantaiee,
We recommend owr rolied chicken
gish which is filled with hom ond
mated cheese - il s o treat!

Follo al ajillo 6.50
GARLIC CHICKEN

POLLO

i Enrollade de pollo 8.00
CHICKEMN rotLep cHickeN

PORCIONESsioes

Patacones con queso 3.00 Fatacones 1.50
FRIED PLAMTAINS WITH CHEESE FRIED PLANTAN SLICES
Deditos de queso 3.00 Arroz 1.50
CHEESE FIMGERS RICE r
Salchipapas 4.00 Maduros con queso 3.00

FREMCH FRIES WITH SALISAGE FRIED SWEET PLANTAIMS WITH CHEESE

muaso  POSTRESE P

MILK CAKE
%

DES

Gwvate um vase- WIN A FREE

DE GHELAY .

1.Take a photo

Pasos: 2. Put It on Instagram o Fb
1. Tomate un foto en las 3.Tag Us
instalaciones del hotel 4. Enjoy your beer!

2. 5ubela en Instagram o Fb
3. Siguenos y Etiquetanos
4. Disfruta tu chela

@hotelrishuo




I[mm Filsener 2.50 qu]]
Fil Light 2.

» CERVEZA etz

0 B E E R Pilsener personal 2.25 i

i C HE LA Pilsener Light personal 2.25

Club Verde personal 2.25

: gIII:EF?AE Heineken 4.50 :
Corona 5.00

& & CERVE J A Stella Artois 4.00 V-,
Michelada 3.00 —

- PO R RO N Tci:irz ::Zervecera 5 chelas) 15.00 |

-+ BIELA ¥ ARTESANALES

m Umifia 3.50 w

o S

GASESOSAS oo premt G 13
& BEBIDAS = = =

v DRINKS Té helado Agua >
\CED TEA MINERAL WATER .~
L50 1,00 :
— Agua con gas e
u]]]m: Gaéﬂ ﬁr?_,dt wﬂt SOOA WATER
. . 1.25

% GRANIZADO 250

Delicioso y refrescante!

g )
'\-\.\x‘ .-__,.-'
JUGOS - 4
— NATURALES ===
DE TEMPORADA
& £ V-
Sabias que: Jarra de jugo
ety que: ) JUG OF JUICE <
En 50 afios si no hacemos nada,
_ : 6.00
e en el mar va haber mas

plastico que pescados. Media Jarra de jugo
HALF JUG OF JUICE

- [
ﬂmm] Actuemos YAl! 3.50 W

- Evita el plastico

- No arrojes basura en la calle Vaso de jugo
Recicl GLASS OF JUICE
= ReCicia 2_25
- Reutiliza
- Culda tus playos
il 2 ! M " Pl ,
4 :D-: - Culftiva tus alimentos o _0 & _u u
NS Reduce tu consumo de carne de res 34 e e S p
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Cocteleg
@mm $7

CANA MANABITA, LIMON, AZIDCAR MORENA

%fﬂs?

FO, 2004, HIERBA BLERAS Y ALBAHACA DEL HUERTCY

%#gmm $8

LICOR CACADPMAA COLADA ROMPRAORED,CHOCCHLATE
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oy RON, SODA NEGRA, LIMON 6
P Enllamantoe <8 g

AV

CREMA DE MENTA, VODKA LECHE CONDENSAIDA,

Fira (elndtn <5

LICOR DE PIRA, PIRA, RON, LECHE CONDENSADA

“Wangarila. s

MAH:GHRITA F-'IIK. 'I'I:Q'IJILA. MENTA, MARACLYA

C‘?M chole x6 $199

6 SHOTS DE TEQUILA PARA ENFIESTARSE
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#hotelrishuo
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